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 CULINAIRE FOLDER
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delicatessen
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2024 
BESTEL 

GEMAKKELIJK
ONLINE! 

Elk jaar in maart  - vernieuwde folder



APÉRO
PLANKEN 
Variërend assortiment

Tapas Food’OR / €15,00 per persoon
Uitgebreide en gevarieerde apéro. 

Tapas Maison / €49,00 per plank
Basic verzorgde apéro, 

ideaal voor op de bartafels tijdens een receptie.  

verkrijgbaar per plank:  6 à 8 personen (receptie) / 4 personen apéro

verkrijgbaar per 4 of per 6 personen

BESTEL ALLE TAPASPLANKEN MAKKELIJK VIA DE QR-CODE 

6 personen



Tapas van het Zuiden / €23,00 per persoon
Zeer uitgebreide apéro met warme en koude hapjes 

met een link naar het zuiden. 

Tapas Deluxe / €27,00 per persoon

Tapas als maaltijd met warme en koude hapjes en broodjes.

OPGELET!

WEGENS GROTE VRAAG: BESTEL TIJDIG

BESTEL TEN LAATSTE:

 DINSDAG -> AFHALING  VRIJ

WOENSDAG -> AFHALING ZA - ZO 

WE WERKEN MET LIMIETEN:  VOL = VOL

verkrijgbaar per 4 of per 6 personen

verkrijgbaar per 4 of per 6 personen

6 personen

4 personen



APÉRO AMUSE 

SUGGESTIE “TO DRINK”

Italiaanse vitello tonnato 
Scampi in fris currysausje

Tartaar Terroir
Veenbessenpaté met konfijt

Carpaccio van rund

 
Vis (catch of the day) met puree in een kreeftensausje 

Zuiderse bruschetta met pesto 
Scampi Food’OR

Asperges in hollandaise met gerookte zalm (seizoenshapje)

warm

V E R F I J N D E  H A P J E S  / € 3 , 2 0  S T

koud

Vanaf 6 stuks per soort

scan om te bestellen

HAPJES

MIRABEL: citroen tijm €12,95/ citroen framboos €14,95/

 limoen munt €12,95/ sinaasappel citroengras €12,95

cava: Cossetània brut / €11,20

champagne: D de Florence brut tradition /€33,55

prosecco: Casa Coller rosé / €15,80

https://foodor.be/nl/aanbod/feel-food-folder/apero-tapas


Food'OR
MENU 

Vanaf 4 personen
€50,00 per persoon 

Italiaanse vitello tonnato,  
Scampi in fris currysausje, 

Zuiderse bruschetta. 

3  A M U Z E S

V O O R G E R E C H T

Carpaccio van rund 
of

Scampi Food'OR  

H O O F D G E R E C H T

Varkenshaasje in champignonsaus aangevuld met
seizoensgroentjes en kroketjes 

of
Nootham in roze pepersaus aangevuld met

seizoensgroentjes en kroketjes 
of

Noordzee vispannetje met aardappelpuree 

D E S S E R T

Dessertplank Food'OR 

MENU FOOD’OR 

scan om te bestellen



A LA CARTE

K O U D E  V O O R G E R E C H T E N
Carpaccio van rund /€12,00pp

Italiaanse vitello tonnato /€12,50pp

Handgesneden tartaar terroir /€13,00pp

Noordzeevispannetje /€13,95pp

Scampi Food'OR /€10,70pp

Tongrolletje met witte wijnsaus en aardappelpuree /€13,00pp 

Asperges met ei, gerookte zalm en hollandaise /€16,00 (seizoensgebonden)

W A R M E  V O O R G E R E C H T E N



HOO F D G E R E C H T E N

Kalfsgebraad in fine champagne saus                        /€20,75pp
Varkenshaasje in champignonsaus /€12,95pp
Kalkoenbiefstuk in veenbessensaus /€11,50pp 

Kippennootjes in archiducsaus                         /€11,50pp
Gebakken nootham in roze pepersaus of bearnaisesaus /€12,60pp

Noordzeevispannetje met aardappelpuree /€25,00pp
Ravioli met boschampignons en truffel /€21,00pp (veggie) 

Tagliatelle met geroosterde groenten en burrata / €21,00pp (veggie)

Ontvangt u een grote groep? 
Dan kunnen wij u verder helpen met warme afhaling

 en verhuring van au bain marie toestellen. 

Garnituren en bijgerechten zijn hier niet inbegrepen. 
Bekijk de pagina "garnituren en bijgerechten" voor alle extra's. 

A LA CARTE 

scan om te bestellen



BUFFETTEN

Koud Buffet “Catch of the day”
/€32,95/pp 

Klassiek buffet met enkel vis 

Koud Buffet Food’OR /€29,95pp
Klassiek buffet met een mix van

vlees en vis. 

Fijne huisgemaakte charcuterie zoals:

kippenwit, rillette, salami, 

pastrami en witte pens.

 Meloen met ham, aspergerolletje, 

tomaat-mozzarella,

gepelde tomaat met vleessalade,

sneetje gerookte zalm, gerookte forel, 

wrap, gevuld eitje met krab.

Gepocheerde zalm, 

praline van tongrolletje, wrap nordic,

 gepelde tomaat gevuld met

vissalade, perzik gevuld met tonijn,

gevuld eitje met krab, gerookte forel,

sneetje gerookte zalm en heilbot,

gebakken scampi's, noordzeesalade, 

haringhapjes in dille en in curry.

Gevulde tomaat garnaal 

ipv vissalade + €dagprijs/pp

inbegrepen in beide formules: 

mix salade bar en een aardappelbereiding 

(keuze uit: aardappelsalade, pastasalade, frietjes of krieltjes) 

Verkrijgbaar vanaf 6 personen het hele jaar door.



Marie’s Sharing Table /€31,00pp

Vanaf 10 personen stellen we onze elektrische
verwarmpannen ter beschikking (€ 10 huur).

 

Vitello tonnato,
Zalm - guacomole - kruidenkaas,

Mezze pastrami Food’OR,
Meloen met ham,

Mix Salad Bar Food'OR,
Tortillataart,

Pastasalade met vlees,
Pastasalade met vis.

Een sharing buffet met grote schalen 
gevuld met huisgemaakte specialiteiten. 

Uitbreiding warme sharing plates  
Marie’s Sharing Table /€36,00pp

Alles van hierboven + 
focaccia’s, mini quesadilla’s en 

gelakte kippensaté.

Verkrijgbaar vanaf 8 personen van

april tot en met september. 

Verkrijgbaar vanaf 6 personen

 het hele jaar door.

DEZE BUFFETTEN VRAGEN VEEL VOORBEREIDINGSWERK, 

BESTEL DUS ALLES MINSTENS  1 WEEK OP VOORHAND. 

WE WERKEN TIJDENS DRUKKE PERIODES MET LIMIETEN DUS  VOL = VOL

Pasta Buffet /€22,50pp

MAAK UW KEUZE, 
KIES 3 SOORTEN 

 
Lasagne van het huis

Penne met groene pesto en kip
Scampi Food'OR met tagliatelle

Spaghetti carbonara
Canneloni met ricotta en spinazie 

Penne met zuiderse geroosterde
groentjes in tomaat-mascarpone saus

Ravioli met boschampignons en truffel

Spaghetti bolognaise 
Macaroni met ham en kaas

Spirelli della casa met gehaktballetjes

VEGGIE

VEGGIE

VEGGIE

KIDS FAVORITE



COMMUNIE
EN LENTEFEEST

Buffet MENU/€52,00pp
Tapasplank: fijne charcuterie en kazen, tapenades en dipkoekjes en tapas 

Koud buffet Food’OR: gemengd koud buffet met vlees en vis, incl bijgerechten 

Dessert buffet: chocomousse en fruitsalade, mini gebakjes 

Aan tafel MENU/€55,00pp
Tapasplank: fijne charcuterie en kazen, tapenades en dipkoekjes en tapas 

Kalfsgebraad fine champagne met warme lentegroentjes en gratinaardappelen

Dessert buffet: chocomousse en fruitsalade, mini gebakjes 

Al deze menu’s zijn verkrijgbaar vanaf 8 personen 

van april tot en met september.

BINNENKORT EEN COMMUNIE OF LENTEFEEST OP DE PLANNING? 

KIES UW MENU, BESTEL VER OP VOORHAND OM ZEKER TE ZIJN,

EN BEVESTIG HET AANTAL PERSONEN TOT 2 WEKEN OP VOORHAND.

“Today is my special day”



Tapasplank: fijne charcuterie en kazen, tapenades en dipkoekjes en tapas 

(voorgerecht) koud:
Vitello tonnato,

Zalm - guacomole - kruidenkaas,
Mezze pastrami Food’OR,

Meloen met ham,
tortillataart,

(hoofdgerecht) warm:
Pasta Scampi Food’OR met tagliatelle en

Penne met groene pesto en kip. 

Dessert buffet: chocomousse en fruitsalade, mini gebakjes 
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Sharing MENU/€49,00pp

Barbecue MENU/€48,00pp
Apéro BBQ box 

BBQ worst, gemarineerd spek, witte pens, kippenbout, 
Brasvar-brochette en black pearl steaks. 

Summer side dishes buffet en assortiment koude sausjes 

Dessert buffet: chocomousse en fruitsalade, mini gebakjes 



FONDUE
DELUXE

Vanaf 4 personen
€15,50 per persoon 

GOURMET
Vanaf 4 personen
€14,50 per persoon 

Biefstuk,

 Stukje varkensvlees met spek,

Kalkoenschnitzel, 

Gemarineerde kippenfilet,

Cordon bleu, 

Chipolata,

Mini burger, 

Grillworst.

Mini burger,

Chipolata,

Kippenfilet,

Grillworst,

Kidskado.

Biefstuk,

 Kalfssteak,

Kalkoenlapje, 

Gehaktballetjes,

Chipolata, 

Lamsvlees.

Gourmet voor de kleinsten 
€7,50 per persoon 

ALL IN FORMULE €23,50/pp

ALL IN FORMULE €24,50/pp



Gemarineerde rumsteak,

Kalfslapje in truffelmarinade,

Kalkoengyros,

Chipolata,

Lamskoteletje,

Varkenshaasje,

Scampibrochet,

Coquille,

Zalmhaasje.

TEPPANYAKI
Vanaf 4 personen

€18,95 per persoon 

Dry aged burger, 

3 soorten gerijpte entrecôte, 

Filet pur, 

Chateaubriand.

JARNE'S
TASTING PLATE

Vanaf 4 personen

€31,50 per persoon 

GRILL SCHOTELS

scan om te bestellen

ALL IN FORMULE €27,95/pp
ALL IN FORMULE €40,50/pp



BBQ BOX 

Summer side dishes buffet / €9,50pp
Gemengde salade,

Tomatensalade, 

Curry rauwkost salade,

Zoete spitskoolsalade,

Rode biet met appelsalade, 

Tabouleh,

Parel cous cous,

Pastasalade.

 Box d'OR / €21,00pp
 Salsiccia (Italiaans worstje),

kalkoenbrochette, black pearl steak,

gemarineerd spek, beefburger.

incl. trio van koude sausjes

Classic box /€18,90pp 
BBQ worst, gemarineerd spek, 

witte pens, kippenbout, 

Brasvar-brochette.  

incl. trio van koude sausjes

Experience box / €31,50pp
Lamskoteletje, kalfsbrochette met truffel,

salsiccia (Italiaans worstje), 

Dry aged beef "Jarne's selectie",  

 kalkoenbrochette, gemarineerde vis. 

incl. trio van koude sausjes 

Vanaf 4 personen 

Apéro BBQ box /€11,95pp 
witte pens, mini gekruide brasvar

brochette, mini BBQ worst, vuurpijl, 

mini grillworst brochette, 

mini scampibrochette, gelakt

kippenboutje, BBQ-Nacho's en dipsausjes. 

“Feel the summer vibes!”

TIP: HEERLIJK BIJ BBQ FORMULES!

Verkrijgbaar vanaf 6 personen van april tot en met september.

scan om 
te bestellen



BURGER BOX 
vanaf 4 personen all incl. €18,00 per persoon

PICKNICK BOX 
Vanaf 2 personen

€29,00 per persoon 

Mini broodjes rijkelijk belegd,  

3 salades van de chef, 

 platte kaas met aardbeien, potje fruitsalade, 

mini chocolademousse, verse fruitsap.

Verkrijgbaar vanaf april 
tot en met september. 

Alles in een handige box

om mee te nemen! 

BESTEL 
GEMAKKELIJK

ONLINE! 

https://foodor.be/nl/picknick-box-5434


GARNITUREN &
BIJGERECHTEN

Aardappelsalade / €9,00kg  

Gebakken krielaardappelen / €9,50kg

Verse aardappelkroketten /€4,30 per 10st

Verse frietjes /€3,90 per 1 kg

Aardappelgratin /€2,50pp

Of vraag naar het assortiment pastasalades van het moment. 

Assortiment Salad Bar / €6,50pp
gemengde sla, tomaten, geraspte wortels en 

5 rauwkost groentemengelingen. 

Warme groentenkrans /€7,00pp

Warme sauzen /€3,80 per potje van 250ml
Bearnaisesaus

Champignonsaus
Pepersaus 

Roze Pepersaus

Gratin van bloemkool en broccoli, 

gestoofd witloof en een mix van seizoensgroentjes.

GARNITUREN

scan om te bestellen

Trio van koude sausjes €3,50/pp



SAY CHEESE 

EXTRA 

Bijpassend slaatje / €3,95pp
Assortiment broodjes /€5,00pp

Kaasplank'OR /€18,00pp
Rijpe, top & artisanale kazen (275 gr),

seedless druiven, notenmix,
gedroogd fruit, confituurtjes. 

Vanaf 4 personen

Charcuterieplank /€15,50pp
Selectie van ambachtelijke

charcuterie (300 gr), huisgemaakte
boterhamsalades, boter, afgewerkt

met vers fruit.

Vanaf 4 personen

Breugelplank /€16,50pp
Gehakt, préparé, ambachtelijke

charcuterie, jonge kaas, vieux pané,  
brie (350 gr), boter, mosterd,

afgewerkt  met vers fruit. 

Vanaf 4 personen

Mini broodjes  /€12,50pp
Verschillende mini broodjes met

vleeswaren, kaas, salades en gerookte
zalm, gepresenteerd op plateau met

vers fruit. 
(6 broodjes per persoon)

Vanaf 6 personen



DESSERT 
Vanaf 4 personen

Kaasbordje / €12,00pp
Rijpe, top & artisanale kazen (175 gr) 

afgewerkt met druiven, nootjes en confituurtjes.

Uitgebreide feestelijke dessertplank Food'OR 
                          / €12,95pp

Chocomousse Food'OR, dessertglaasjes met mascarpone, 

 mini gebakjes, afgewerkt met vers fruit. 

Chocomousse Food'OR met feestelijke garnituren / €6,50pp

Trio van mascarpone-dessertglaasjes / €7,95pp

"Count the memories not the calories"

DESSERTS

scan om te bestellen



WAT BIEDT
Food'OR NOG?

GESCHENKMANDJES EN CADEAUBONNEN 

SOEP, FRUIT EN LUNCH OP HET WERK 

FORMULES VOOR GROTERE FEESTEN OP MAAT

Wenst u iemand te verwennen met een leuke geschenkmand vol delicatessen? 
Of gaat u op ziekenbezoek en wenst u iemand een hart onder de riem te steken met een

mooie fruitmand? Deze kunnen samen met u worden samengesteld in de winkel. 
Heeft u geen inspiratie voor een mooi cadeau? Schenk dan een cadeaubon van Food'OR

met een mooi bedrag of met een zelf gekozen formule uit onze folder . 

Food'OR levert wekelijks fruitmanden, soep of dagschotels op uw bedrijf of werk. 
Er wordt steeds op maandag, in de loop van de voormiddag geleverd. 

Bij deze producten houden we rekening met een minimum houdbaarheid van 5 dagen
 in de koelkast.

We verzorgen ook verschillende lunch formules zoals, mini belegde broodjes, focaccia's,
wraps, pastasalades en uitgebreide buffetten. Ideaal voor tijdens een meeting. 
Bekijk onze brochure voor bedrijven op www.foodor.be voor meer informatie. 

Heeft u al een idee en budget voor uw feest? Laat het ons weten!
We bekijken de mogelijkheden en maken een voorstel op maat. 



SUGGESTIES
TO DRINK 

Food'OR 

APERITIEF
Cava Cossetania brut / reserva: frisse aanzet en mooi parelend, lang aanhoudende

afdronk
Prosecco Casa Coller brut / rosé: een pure en zuivere smaak 

zoals het hoort bij een goede prosecco
Picon Copain: Gewoon openen, uitschenken, enkele ijsblokjes erbij en genieten!

WIJNHUIS DOUCHY (FRANS)
Chardonnay cuvée spécial: frisse witte wijn 

Chardonnay reserve: volle witte wijn
Merlot cuvée spécial: klassieke, gulle rode wijn

FAMIGLIA PASQUA (ITALIAANS)
Pasqua bianco Veneto: zachte witte wijn 

Pasqua rosso Veneto: volle rode wijn, goed in balans
Pasqua 11 min: frisse en smaakvolle rosé wijn 

Desire Lush & Zin rosso: 100% primitivo, zwoel en rond, fullbodied met zachte tannines 

CECILLIA BARETTA (ITALIAANS)
Valpolicelle supérieure: ripasso rosso, rijke en volle wijn, met zoete en ronde tannines 

MATSU (SPAANS) 
El picaro:  frisse, complexe rode wijn met een aangename, lange nadronk
El rico: een volle, zijdezachte smaak met een aangename, lange nadronk

LOPEZ DE HARO (SPAANS)
Tempranillo: rijk aan fruit en een zoete tannine structuur met een lange afdronk

Crianza: zacht, elegant met fruitig karakter met de houttoets die in perfecte balans is
Reserva:  rood fruit met een toets van vanille en kruiden.

 De afdronk, die een elegante Rioja-wijn aanduidt, is lang en zacht.

Ga voor de prijzen naar onze webshop op www.foodor.be 



OPWARM
TIPS

O V E N  H A P J E S
Verwarm uw oven voor op 180°C en bak de hapjes ongeveer 5 à 10 minuten verder op 180°C 

W A R M E  H A P J E S
Verwarm uw oven voor op 180°C en verwarm de hapjes ongeveer 5 à 10 minuten verder op 180°C 

W A R M E  V O O R G E R E C H T E N
Haal uw gerechten een uurtje vooraf uit de frigo.

Verwarm uw oven voor op 160°C. Overdek uw gerechten met aluminiumfolie. 

Verwarm de gerechten verder op 160°C gedurende 20 à 25 minuten. 

Voor het vispannetjes: + 5 minuten zonder de aluminiumfolie (even afgrillen) 

W A R M E  H O O F D G E R E C H T E N
E N  G A R N I T U R E N  

Haal uw gerechten een uurtje vooraf uit de frigo. 

Verwarm uw oven voor op 180°C. Overdek uw gerechten met aluminiumfolie. 

Verwarm de gerechten verder op 160°C gedurende 40 à 45 minuten. 

Hertenkalffilet en kalfsgebraad  op 160°C gedurende 30 à 35 minuten. 

Haal bij de gratin dauphinois en de groentengratins de aluminiumfolie er af voor de laatste

 5 minuten, zo verkrijg je nog een lekkere korst.  

Onze verse kroketjes bakt u het best op 170°C, per bakbeurt maximum 12 stuks. 

Wacht tot uw frituurvet de gepaste temperatuur bereikt heeft. Leg dan pas de kroketten in het

mandje en bak ze in één keer zonder uit te halen of te schudden met het mandje af tot ze een

goudbruin korstje hebben. 

Gelieve er wel rekening mee te houden dat elke oven anders is 
en de voorgestelde opwarmtijd wel iets kan afwijken. 



BELANGRIJKE
INFO 

Voor ons is het belangrijk dat de bestellingen tijdig worden geplaatst. 

Op deze manier kunnen wij u een vlotte service garanderen.

U bestelt minstens 3-7 dagen op voorhand, tenzij anders aangegeven in de folder. 

U kunt uw bestelling telefonisch, per mail of via de webshop doorgeven. 

Afhaling op zaterdag vanaf 16u en op zondag vanaf 11u.

Tijdens drukke weekends, vaak door feestdagen, verlengde weekends of mooi

weer is het mogelijk dat de bestellingen vroegtijdig worden afgesloten. 

Dit doordat onze limieten zijn bereikt.

Hierdoor garanderen we

 dat elke bestelling mooi verzorgd en tijdig klaar geraakt. 

Er worden geen wijzigingen en annulaties aanvaard tot 3 dagen voor afhaling.

De prijzen van onze bereide gerechten, verwenschotels en koude buffetten zijn

geldig vanaf het aantal personen dat wordt aangegeven bij de formule.

Bij een bestelling minder dan dat aantal personen rekenen wij een meerprijs aan:

• 3-7 personen = + € 0,75/pp , 

• 2 personen = + € 1,50/pp, 

• 1 persoon = + € 2,50/pp.

Tijdens de eindejaarsperiode is er een speciale feestfolder, 

deze culinaire folder is dan niet geldig. 

Alle prijzen in de folder zijn onder voorbehoud van drukfouten en

prijswijzigingen door stijging van de grondstofprijzen. 

B E S T E L  T I J D I G



Voor alle schotels en schaaltjes wordt er een waarborg aangerekend, die

u CASH dient te betalen. Indien het leeggoed vuil, beschadigd of

onvolledig terug wordt afgeleverd, 

zal de waarborg maar gedeeltelijk of niet worden terugbetaald.

Vanaf 3 maanden na datum wordt de waarborg niet meer terugbetaald. 

Gelieve alles binnen de 7 dagen terug te brengen. 

Zodat wij alle klanten steeds kunnen voorzien van lekkere gerechtjes. 

De huur van onze elektrische toestellen bedraagt €10,00.

 

L E E G G O E D ,  W A A R B O R G  E N
H U U R  V A N  T O E S T E L L E N

 O P E N I N G S U R E N
M a :     
D i :     
W o e :   
D o :     
V r i j :   
Z a t :     
Z o :      

G E S L O T E N  
G E S L O T E N  
8 u - 1 3 u 3 0     1 4 u 3 0 - 1 8 u 3 0
8 u - 1 3 u 3 0     1 4 u 3 0 - 1 8 u 3 0
8 u - 1 3 u 3 0     1 4 u 3 0 - 1 8 u 3 0
8 u - 1 3 u 3 0     1 4 u 3 0 - 1 8 u 0 0
9 u - 1 2 u 0 0     G E S L O T E N  

C O N T A C T G E G E V E N S
T e l : 0 5 6  6 6  2 8  3 9

E - m a i l :  i n f o @ f o o d o r . b e

W e b s i t e :  w w w . f o o d o r . b e

A d r e s :  W i e l s b e k e s t r a a t  2 4 , 8 7 8 0  O o s t r o z e b e k e

f o o d _ o r _ f i n e s t _ f o o d _ s h o p

1 3 u 3 0 - 1 8 u 3 0  

A f w i j k i n g e n  b i j  f e e s t d a g e n :  z i e  s o c i a l e  m e d i a  e n  o n z e  w e b s i t e



Wielsbekestraat 24, 8780 Oostrozebeke Tel: 056 66 28 39 

www.foodor.beinfo@foodor.be
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VERS VLEES - DRY AGED MEAT - TRAITEUR - SALADE BAR - GROENTEN & FRUIT - DELICATESSEN  
 - FIJNE CHARCUTERIE & KAZEN - WIJNEN - APERO & TAPAS - FOODBOXEN  

TEAM FOOD’OR VERWENT U 
EN DANKT U VOOR UW VERTROUWEN!


